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Procedeu de fabricare a vinului rosu sec, care prevede zdrobirea si desciorchinarea strugurilor cu un continut scazut
de compusi fenolici cu obtinerea mustuielii, macerarea-fermentarea acesteia cu caciula plutitoare, eliminarea
semintelor sedimentate in primele 3...5 zile de la formarea caciulii, adaugarea in mustuiala, la a 6-a zi de la formarea
cédciulii, a semintelor de struguri de soiuri cu bob negru tratate termic, in proportie de 25...50% din cantitatea
semintelor ramase, dupd care se efectucazd macerarea-fermentarea mustuielii in decurs de 8...12 zile, totodata
semintele de struguri sunt tratate la temperatura de 40...45°C in decurs de 3...4 zile.



